
Ardoak

 

                 Beltzak J.D. K. Rioja              Kopa               Botila
                   •   Altún crianza 2005                           2.10 Euro              12.60 Euro

•   Azpilicueta 2005       2.00 Euro             24.00 Euro (Magnum)
•   Campillo crianza 2004                    2.60 Euro             15.60 Euro
•   La Vendimia 2006                           2.10 Euro              12.60 Euro

 
                          Beltzak... beste J.D.                                            Kopa            Botila
                          •Iñurrieta Sur 2005 (Navarra)                                       1.80 Euro          10.80 Euro
                        •Finca Resalso 2007 (Ribera de Duero)                       2.20 Euro           13.20 Euro

Zuriak
 •Conclass J.D. Rueda                                                1.70 Euro             10.20 Euro

              •Txakoli Aguirrebeko (Bizkaiko Txakoliña)                  2.30 Euro            14.00 Euro
              •Cava Brut Sumarroca Guggenheim edizioa               2.25 Euro            13.50  Euro

Bistrot
prezioa: 18,40 Euro + 7% b.e.z - a
Osatu zure menua: hautatu sarrerako bat, nagusietarariko bat eta  postre bat, ardo beltzarekin Palaciego J.D. K. Rioja • ur minerala • ogia

• Gaztaina zopa kardamomo ukituekin, perretxikoz,
pasaz eta intxaurrez egindako salteatuarekin
zerbitzatua.

•Tenperatura baxuan erretako arrautza, hautsia erdi
egositako patatak eta txistorraren gainean.

• Porru-pastel epela, tipulin eta ganba kremarekin eta
patata kurruskariarekin.

• Pasta entsalada epela, ahuakatezko tartarren eta
tomatezko zein oreganozko zukuaren gainean, letxuga
kimuekin lagunduta.

• Menestra guisa...
Sasoiko* barazkien salteatua,
leka zukuarekin.
* (Azalorea, azenarioa, orri-mamia, arbia, aza
eta brokolia).

• Carnarolli arroza, perretxikoekin eta Idiazabal
gaztarekin egindako erregosiearekin.

• Legatz solomo errea, aza ragoutarekin eta ali-olirekin.

•  Zekor glaseatu zatia bere zukutan, garbantzuzko
humusaren gainean eta mendarekin.

• Sagar eta erromerozko krepea, gaztazko izozkiaren
eta andramasusta zukuarekin.

• Platanozko plum-cakea, banilla eta albarikoke
konpota batekin zerbitzatua, izozkiarekin.

• Espezia kutsudun krema karamelatua, melokotoizko
eta kakao krokantezko izozkiarekin.

• Limoi horien muselina, gurinezko galleta
kurruskariarekin eta izozkiarekin.

Degustazio menua "Zaporea eta natura"
prezioa: 26,20 Euro + 7% b.e.z - a
(Mahai osorako emandako menua) ardoa • ur minerala • ogia

• Jaunarrekoa...
• Pasta entsalada epela, ahuakatezko tartarren eta tomatezko zein oreganozko zukuaren gainean, letxuga kimuekin lagunduta.
• Tenperatura baxuan erretako arrautza, hautsia erdi egositako patatak eta txistorraren gainean.
• Legatz solomo errea, aza ragoutarekin eta ali-olirekin.
• Sagar eta erromerozko krepea, gaztazko izozkiaren eta andramasusta zukuarekin.

Viña Alcorta crianza 2.005 J.D. K Rioja ardo beltzarekin


