
Vinos
 	

                 Tintos                                                             Botella                           
                      •   Dominio Berzal D.O. Ca. Rioja Alavesa	                  16.00 Euros
             •   Altún crianza D.O. Ca. Rioja                                    12.60 Euros
             •   La Vendimia D.O. Ca. Rioja                                     12.60 Euros	

•   Campillo crianza D.O. Ca. Rioja                              15.60 Euros
                      • Iñurrieta Sur D.O. Navarra                                       10.80 Euros 
                      • Finca Resalso D.O. Ribera de Duero                        13.20 Euros

 	
                         Blancos   		           	                                                   Botella	        
              •Txakoli Itsasmendi D.O. Bizkaiko Txakolina                        14.00 Euros
             • Conclass D.O. Rueda                                                         10.20 Euros 
             • Cava Brut Sumarroca edición Guggenheim                       13.50 Euros

Bistrot 
precio: 18,40 Euros + 7% i.v.a																 , Plato  vegetariano.	
Elabore su menú compuesto por un entrante, un principal y un postre con el vino tinto Palaciego D.O. Ca. Rioja • agua mineral • pan artesano

• , Ensalada... Champiñones laminados con hebras 
de berenjena,  lascas de Idiazabal, ensalada de lechugas 
y aliño de cilantro.

• , Puerros del Duranguesado* confitados con 
romero, servidos en su jugo ligeramente ahumado.
*Producto "Slow food".

• , Alubias blancas de riñón guisadas 
con berza y guindilla.

• , Salteado de verduras con huevo de gallina roto 
y pan de patata.

• A modo de risotto... Bulgur* guisado con begi-haundi 
y mascarpone. *Variedad de trigo vaporizado.

• Canelones de ternera y pollo, sobre un fondo
de tomate y apio verde.

• Merluza asada sobre lecho de patata rota 
y perejil, con vinagreta de tomate.

•Albóndigas de cerdo ibérico "Joselito", jugo de 
zanahorias y curry.

• Manzana salteada con financier 
y jugo helado de té. 

• Un clásico... Flan de huevo y vainilla, 
galleta desmenuzada y crema helada de avellana. 

• Bizcocho de menta, helado de chocolate 
y espuma de coco. 

• Plum cake de plátano servido con crema de briñones, 
vainilla y helado.

Menú degustación "Sabor y naturaleza" 
precio: 23,00 Euros + 7% i.v.a
(servido para mesa completa) con el vino tinto Palaciego D.O. Ca. Rioja • agua mineral • pan artesano

• Aperitivo...
• Puerros del Duranguesado* confitados con romero, servidos en su jugo ligeramente ahumado. *Producto "Slow food".
• A modo de risotto... Bulgur* guisado con begi-haundi y mascarpone. *Variedad de trigo vaporizado.
• Merluza asada sobre lecho de patata rota y perejil, con vinagreta de tomate. 
• Bizcocho de menta, helado de chocolate y espuma de coco.


