sans titre...

tomates en sauce... herbes aromatiques et fond de capres.

endives confites, feuilles croquantes agrémentées de noix et d”agrumes.

oignon rouge confit et bouillon de lentilles "verdinas".

racine charnue a la barise miche de pain imbibée d”un fond marin et vin rouge.

portion de poulain rotie a la caséine d”aulx rouges.

cendres d”olive noire, sur une caséine d”herbes aromatiques et glace au réglisse ("makil goxo").
chocolat pur du Venezuela et sable piquant de massepain.

70,00 € + tva. (repas complet servi)



